
 
Griass Gott beinand und Grüezi mitenand 

 
Kalte und warme Küche von 11.30 bis 13.30 Uhr und 17.30 bis 21 Uhr 

 

Quellenhof - Menü 
 

Klare Kirchtagssuppe 
Rindskraftbrühe mit 

Schmankerln, Sherry 

Karotten-Ingwer 
cremesuppe 

Pinienkernen 

Gazpacho „Quelle” 
Kräuteröl, Sauerrahm 
 (Kalte Tomaten-Gurkensuppe) 

 

*** 
 

Schweizer Salat 

Bunter Blattsalat mit Appenzeller Käse,Speck, Eier, 
Kräuter-Haus-Dressing 

oder 

Vitello Tonatto 

dünn geschnittenes Kalbfleisch 
Thunfischsauce 

oder 

Atlantischer (Alpen-) 
Lachs hausgebeizt 

Blattsalatstrauss, Preiselbeer-Meerrettichschaum  
Toast und Butter 

 

Crevetten Cocktail 
Eisbergsalat, marinierte Melonen 
Limonen-Grapefruit-Vinaigrette 

oder 

Sommer Salat 
bunter Blattsalat mit Wassermelonen, Fetakäse, 

Cashewnüsse, Minze, 
Limonen - Grapefruit - Vinaigrette 

oder 

Die 4 Tenöre 

(Alpen-)Lachs hausgebeizt, Crevetten Cocktail 

Vitello Tonatto, Rinds-Tatar “Klassik” 

 

*** 
 

Tages - Fleischgericht nach Angebot    
 

oder 
 

Tages - Fischgericht nach Angebot  
 

*** 
 

Dessert – Surprise oder Schweizer Käseteller 

 
2 Gang Menü 74.--   3 Gang Menü 85.--   4 Gang Menü 96.-- 

 
 
 

Grüner Veltliner „Alte Reben“ G.Markowitsch 2024 
Helles grüngelb, feine Apfel- und Zitrusnote, sehr animierend,  

dezente erfrischende Säure, ein toller Speisenbegleiter und Wein für jede Gelegenheit. 
75 cl. Flasche 66.-- im Offenausschank per dl. 9.70 

 
 
 

Quellenhof Cuvée, Weingut Markus IRO, Gols, Burgenland 2024 
Zweigelt, Merlot.  

Dunkles Granatrot mit violetten Reflexen. Im Duft nach süssen Amarenakirschen, fruchtig und vollmundig 
am Gaumen, wunderbar weiche Tannine, toll eingebunden.  

Ein toller Wein in Zusammenarbeit von Hannes Mandl und Markus IRO.  
75 cl. Flasche 69.-- im Offenausschank per dl. 9.90 

 
Preise in CHF inkl. 8.1 % MwSt.     


